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COGRAFI
[SARET NEDIR?

Cografi isaret, tiiketiciler igin Griinin kaynagini, karakteristik 6zelliklerini ve Griiniin
s6z konusu karakferistik dzellikleri ile cografi alan arasindaki baglantiyr gésteren
ve garanti eden kalite isaretidir. Cografi isaref tescili ile kalitesi, gelenekselligi,
yoreden elde edilen hammaddesi ile yerel niteliklere bagli olarak belli bir Gine
kavusmus Griinlerin korunmasi saglanir.

6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 34 Gincii maddesine gore;

Mense adi

Bir Griiniin, tim veya esas nitelikleri belirli bir cografi alana ait dogalve
beseri unsurlardan kaynaklaniyorsa bu durumdaki cografi isareflere
“mense ad” denir Uriindn Gretimi, islenmesi ve diger islemlerinin
timinin belirlenen cografi alanin sinirlari iginde gergeklesmesi
gerekmektedir. Bu gercevede mense adi olarak tescil edilen cografi
isareflerin kaynaklandiklari yore ile baglari ok kuvvetlidir.

Mahrec isareti

Belirgin bir niteligi, ind veya diger dzellikleri itibariyla belirli bir cografi
alan ile 6zdeslesmis olan; Gretim, isleme ya da diger islemlerinden en az
birinin belirlenmis cografi alan iginde gergeklesmesi gereken Griinlerin
konu oldugu cografi isaretlere “mahreg isareti” denir Hammaddesi
veya Uretim, isleme asamalarindan bir tanesi yorede gergeklesen bir
Griin mahreg isareti olarak fescillendiginde diger iretim ve isleme
asamalari kaynaklandigi yore disinda da gerceklestirilebilir
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Kastamonu Cekme Helvasi

Kastamonu Siyez Bulguru

Taskoprii Sarimsag

Kastamonu Simidi

Tosya Pirinc

Tosya Bickisi

Daday Etli Ekmedgi

Devrekani Hindi Bandumasi

Taskoprii Kuyu Kebabi

Pinarbagi Kara Corba

Kastamonu Tag Baski Dokumasi

Kastamonu Tiridi / Kastamonu Simit Tiridi

Tosya Kistisi




stamonu
kme Helv



Cografiisaretin Tiirii : Mahrec isareti

Basvuru No : C2017/202
Bagvuru Tarihi : 17.11.2017
Tescil No : 388
. LRET : 17.10.2018
Uriin/ Uriin Grubu  : Cekme helva / Cikolata, sekerleme ve tiirevi iiriinler

Tescil Ettiren : Kastamonu Ticaret ve Sanayi Odasi

Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kastamonu Cekme Helvasi geleneksel haliyle sade olarak tretilmekle birlikte,
ayni yapim teknigi ve hammaddeler kullanilmak kaydiyla, nihai asamada
tuketici begenisi amaciyla ¢cesnilendirilebilir. Cesni maddesi olarak; Antep Fistig|,
ceviz, badem, findik gibi sert kabuklu meyvelerin yenilebilir kisimlari, kakao,
cikolata, Hindistan cevizi rendesi, susam ve ¢esni amach kullanilan diger uygun
gida maddeleri kullanilabilir. Aroma verici ve aroma verme o6zelligi taslyan
gida bilesenleri olarak trtinde sadece vanilya, vanilin ve etil vanilin aromasi
kullanilabilir. Cesnili Kastamonu Cekme Helvasinda kullanilan ¢cesni maddeleri,
dogal aroma vericisi ile birlikte kullanilamaz. Ayrica uriinde sitrik asit harig
gida katki maddeleri de (koruyucu, renklendirici, tatlandirnici vb.) kullanilamaz.
Kastamonu Cekme Helvasinin 1800'1i yillardan beri dogumlari, evlilikleri
ve diger 6nemli tarihleri kutlamak amaciyla Uretildigi, hatta Kastamonu'dan

' Osmanli sarayina gonderildigi ve zamanla geleneksel gida kiilttirimuzin bir
parcasi haline geldigi bilinmektedir. Geleneksel yontemlerle kigiik isletmeler
tarafindan uzun yillardir Uretilmekte olan Kastamonu Cekme Helvasina olan
talep, lilke ekonomisinde goriilen gelismelere paralel olarak artmis, gerek Uretici
sayisinda gerekse Uretim yapan firmalarin kapasitelerinde de artislar meydana
gelmistir.
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Kastamonu
Siyez Bulguru

Cografiisaretin Tiirii : Menge adi

Bagvuru No : C2017/201
Bagvuru Tarihi 2 17.11.2017
Tescil No : 413

Tescil Tarihi : 11.02.2019

Uriin/ Uriin Grubu  : Bulgur / Diger triinler (Tahil)

Tescil Ettiren : Kastamonu Ticaret ve Sanayi Odasi

Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kastamonu Siyez Bulguru, basakgiklarn tek taneli olan ve
kavuzlu bir yapiya sahip olan siyez bugdayinin kaynatildiktan
sonra kurutulmasi ve tag degirmenlerde yariimasi sureti ile elde
edilen bir Grinddr.

Kastamonu Siyez Bulgurunun en onemli ayirt edici niteligi
Kastamonu Siyez bugdayindan Uretilmis olmasidir. Siyez
bugday! (Triticum monococcum) en yaygin eski ata bugday
turlerinden birisidir. Bunlar, hasat esnasinda kabuklarini
koruduklarn icin kabuklu bugdaylar olarak bilinirler ve
soyulmazlar. Siyez bugdayr ekmeklik budday cesitlerinin
kiiltire alinmaya baslandigi M.O. 4. yiizylldan itibaren ekim
alanlarindan hizla kaybolurken, Kastamonuda tarimsal
hakimiyetine ara vermemistir.
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Taskopru
Sarimsag

Cografiisaretin Tiirii : Mense adi

Bagvuru No : C2009/010
Bagvuru Tarihi : 28.05.2009
Tescil No : 135

Tescil Tarihi : 15.06.2010

Uriin/ Uriin Grubu  : Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler
ile mantarlar

Tescil Ettiren : Taskoprl Belediyesi
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Uriintin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Taskopru Sarimsagi'nin diger bolgelerde yetisen sarimsaklardan ayirici 6zellikleri sunlardir:
Bas kabuk rengi beyaz, basta disler siki, dis kabuk rengi pembe, dis et rengi krem-saridir. Bas
kabugunda antosiyan varligi var ama az, dislerde antosiyan seritleri mevcut, ortalama dis
sayisi 812 adet, basta 5-10 koruyucu kabuk bulunmaktadir. Basin iriligi, yetistirme kosullarina
bagli olarak 60 grama kadar ulasilabilmekle beraber, ortalama irilik 15-35 gram, bas capi
ortalama 30-40 cm, ortalama dis sayisi 10-15 adet, ortalama dis agirhgr 2-3 gramdir. Bastan
kabugun ayrilisi zordur.

Kokusu keskin ve kuru madde orani %37'dir. Kendine 6zel acihdi ve kokusu vardir. Diger
sarimsaklara nazaran daha acidir. Tibbi 6zellik agisindan en degerli sarimsaktir. Kanser dnleyici
ve risk azaltici madde olan selenyum elementi Taskopri Sarimsagi disindaki sarimsaklarda
yok denecek kadar azdr.

Allylpropyldistlfid (C,H,,S,) Tirkiye'de yetisen diger sarimsaklarda eseri miktardadir. Bilegimi
mineral madde ve vitamin acisindan ¢ok zengindir. Kuru madde icerigi yiiksek oldugundan
uzun siire rahatlikla depolanabilmektedir. Adi depo kosullarinda 8-10 ay muhafaza edilebilir.

Tasimaya dayanimi fazla ve ihracat potansiyeli yiiksektir.
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Kastamonu
Simidi

i J

Uriintin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kastamonu Simidi; bugday unu, su, tuz ve yas ekmek mayasinin karisimdan yapilan hamurun, 20-
25 dakika dinlendirilmesi, fitil haline getirilmesi, baglama yapilmasi, icerisinde kaynar durumda
elma pekmezli veya Giziim pekmezli su bulunan kazanda muamele edilmesi ve firinda pisirilmesi
ile elde edilen yoresel bir Grtinddr.

"o,

Kastamonu Simidi, susam icermemesi nedeniyle “kazan simidi’, “sade simit’, “susamsiz simit
ve “kel simit” olarak da bilinmektedir. Urtiniin ayirt edici 6zellikleri simit hamurunun dayanma
guci yani sertligi, fitil halindeki hamurun baglanma yontemi, Girintin susamsiz olmasi, yiizeyinin
parlak, kalin ve gevrek bir kabuga sahip olmasidir.

”




Kastamonu Cografi Isaretli Uriinler

Cografi isaretin Tiirii :
: C2017/247
: 22.12.2017
1 435

: 21.06.2019

Bagvuru No
Bagvuru Tarihi
Tescil No

Tescil Tarihi

Uriin / Uriin Grubu

Tescil Ettiren

Mahreg isareti

: Simit/ Finncilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tathlar

¢ Kastamonu Belediyesi




Tosya
Pirinci

Cografiisaretin Tiirii : Mense adi

Bagvuru No : C2014/069
Bagvuru Tarihi : 12.11.2014
Tescil No : 230

Tescil Tarihi : 08.11.2017

Uriin/ Uriin Grubu  : Yemekler ve corbalar

Tescil Ettiren : Tosya Belediyesi

Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Tirkiye'de celtik tariminin yaklasik 500 yillik bir ge¢misinin
oldugu bilinmekle beraber, tarimin ilk olarak nerede ve ne
zaman bagsladigina dair kesin bir kanit bulunmamaktadir.
Anadolu'ya 15. ylizyllda Misirdan gelerek gtineyden girdigi
ve ilk ekimlerin Kastamonu ilinin Tosya ilcesinde yapildigi
gériisti yaygindir. Osmanl imparatorlugu kayitlarina gére;
16. ylizyllda Tosya kazasinda celtik ziraati yapilmis hatta
1719-1720 yilinda Tosya sehrinden disariya piring ihrag
edilmistir. 16. ylizylla ait kayitlarda Anadolunun piring
merkezleri arasinda Beypazari, Niksar ve Boyabat'la birlikte
Tosya'nin da adi gecmektedir. Ayrica 6zellikle kayitlarda
Devrez Cayl boyunca uzanan vadi tabaninda padisah
hassi (sofrasi) olarak ayrnilmis olan lezzetli piringlerin elde
edilmesi icin celtik Gretiminin yapildigi bildirilmektedir.
Turkiyede ilk celtik fabrikasi 1926 yilinda yine Tosya'da
kurulmus olup, Cumhuriyetin ilanindan ©nce sadece
Kastamonu, Maras, Diyarbakir ve Bursa illerinde az miktarda
celtik yetistiriciliginin yapildigi ve tretimin daha ¢ok buyik
sehirlerdeki varsil ailelerce tiketildigine iliskin literatlirde
ifadeler yer almaktadir.







Tosya
Bickisi

Cografi isaretin Tiirii : Mahrec isareti

Bagvuru No : C2017/227
Bagvuru Tarihi 112122017
Tescil No 1 377

Tescil Tarihi : 15.08.2018

Uriin/ UriinGrubu  : Halilar, kilimler ve dokumalar disinda kalan
el sanati Urlinleri

Tescil Ettiren : Tosya Kaymakamhg

Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Tosyada Uretimi ¢ok eskilere dayanan Tosya Bickisi, manda
boynuzundan boynuzunun doluluguna gore 3 cm ile 25 cm
arasinda degisen uzunluklarda, cift tarafli olarak tamamiyla
elde Uretilen bir Griindir. Caki bicak ve kirk dilli testere bicaktan
olusan Tosya Bickisi tercihe gore deri kininda saklanir. Tosya
Bickisinin sap kismi yetigkin mandanin boynuzundan yapilir.
Her boynuzdan bir adet bicki ¢cikmaktadir. Sap boynuzun dolu
u¢ kismindan elde edilir. Boynuzun doluluk orani bickinin

ebadini belirler. Metal kismi krom nikel alasiml paslanmaz )
celikten Uretilir. /
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Daday
Etli Ekmed

Cografi isaretin Tiirii : Mahrec isareti

Bagvuru No
Bagvuru Tarihi
Tescil No
Tescil Tarihi

{iriin / Uriin Grubu

Tescil Ettiren

: C2017/185
: 09.11.2017
: 378

: 15.08.2018

: Etli Ekmek / Finincilik ve pastacilik mamulleri,

hamur isleri, tathlar

¢ Daday Belediyesi




Uriintin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Daday Etli Ekmegi, incecik acilmis yufka icine kiyma, sogan ve baharatlardan olusan harcin
konulmasi ve odun atesinde pisirilmesiyle yapilan kapali pidedir. Daday Etli Ekmegi 1950'li
yillarda kdy ekmedi yapilan firinlarda firincilarin kiramadiklan arkadaslar ve kendileri icin
yaptiklari, simit hamurunun icine kiyma, baharat ve sogan karisiminin konularak kdy ekmegi
ve simit yapilan firinlarda pisirilip, tGzerine tereyadi stirmek suretiyle hazirlamalariyla ortaya
ctkmistir. Etli ekmedin bedenilip herkes tarafindan talep edilmesiyle birlikte 1965 yilinda
sadece bu ekmedi yapmak tizere ilk Daday Etli Ekmedi firini kurulmustur. 1960'li yillardan
gunimuze kadar gevre ilcelerden hatta illerden Daday’a Daday Etli Ekmegi yemek icin
gelenlerin sayisi bir hayli fazladir. Bu baglamda Daday Etli Ekmeginin ydrenin tanitimi ve
turizm agisindan gelismesine ¢ok biyiik faydasi olmustur. Kastamonu yaylalarinda yetisen,
kekikle beslenen biiyiik bas hayvanlarin etlerinden (gerdan (%10), doés (%10), kaburga
(%20), but (%60)) olusan yarim yagli kalin kiymadan hazirlanmasi, 6zel tas firinlarda odun
atesinde pisirilmesi, hamurunda eksi maya kullanilmasi Daday Etli Ekmegini digerlerinden
farkh kilmaktadir.
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Uriintin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Devrekani Hindi Bandumasy; ilcede yetistirilen hindilerin pisirilmesi ile elde edilen hindi eti ve
suyu, kuru yufka ve ceviz ile hazirlanan; pisirilmesi ve servis edilmesi asamalariyla yoreye 6zgi
bilgi ve ustalik gerektiren bir yemektir. Banduma, Ramazan ayinda sahur yemegi olarak tiiketilir.
Devrekani ilcesinde yarim asirdir geleneksel olarak siyah irk hindi yetistirilmektedir. Devrekani
Hindi Bandumasi, ilcede yetistirilen siyah irk hindilerin 8-12 aylik olanlari ile hazirlanir. Hindiler
kesimden onceki bir ay serbest ortamdan alinarak kontrollii ortamda beslenirler, bu sayede
hindi eti miktari ve lezzeti artar. Hindilerin uzun sure pisirilmesi ile hindinin yadi erir ve suyuna
geger, kuru yufkalari islatmada kullanilan bu su yemede karakteristik 6zelligini verir.




Kastamonu Cografi Isaretli Uriinler

Cografiisaretin Tiirii :
Bagvuru No
Basvuru Tarihi
Tescil No

Tescil Tarihi

Uriin / Uriin Grubu

Tescil Ettiren

Mahrec isareti

: C2017/158

: 10.10.2017

1 440

1 26.06.2019

: Yemek /Yemekler ve corbalar

: Devrekani Belediyesi
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Taskoprd
Kuyu Kebab!

Cografiisaretin Tiirii : Mahrec isareti

Basvuru No : C2012/081
Basvuru Tarihi : 03.07.2012
Tescil No : 197

Tescil Tarihi : 28.07.2016

Uriin/ Uriin Grubu  : Yemekler ve corbalar

Tescil Ettiren : Taskopru Belediyesi

Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Taskopru Kuyu Kebabi 160-170 yillik bir tarihe sahiptir. 93
Harbi olarak bilinen Osmanli-Rus Savasindan sonra Kirm-
Bahcesaray'dan Tagkopri'ye yerlesen gé¢menler tarafindan
ilk kez yapildigi, kuyu kebabinin tekniginin Anadolu'ya,
askerlik icin Taskopri'ye gelen veya Taskopri'den giden
kisiler tarafindan yayildigi bilinmektedir.

Taskopri Kuyu Kebabinin yapiminda 6-10 aylik ve ortalama
canli agirhiklarn 25-35 kg civarinda olan, yorede kekik otu vb.
aromatik bitkilerle beslenen sit kuzularinin kullaniimasi,
kebabin yapiminda kullanilan kuyularin sahip oldugu 6zel
tasarimin isinin donerek esit sekilde ve homojen yayilmasini
saglamasi ve kebabin tamamen tuglalarin isisi ile pismesi,
kuyunun agzinin yoreye 6zgu sari toprak ile kapatiimasinin
hava ve isiyl izole ederek pisme isisinin korunmasini ve
etin kurumamasini saglamasi, kuyularn yakilmasinda
kullanilan ¢cam koki cirasinin sahip oldugu reginenin
kebabin lezzetini artirmasi ayirt edici 6zellikleridir. Pisirilme
esnasinda herhangi bir baharat veya sebze kullaniimayan
Taskopri Kuyu Kebabi, esasen Uretim yontemi ve kuyunun
hazirlanma sekliile diger kebaplardan ayrilmaktadir.
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Pinarbasi
Kara Corba

Cografiisaretin Tiirii : Mahrec isareti

Basvuru No : C2013/005
Bagvuru Tarihi : 31.12.2012
Tescil No : 319

Tescil Tarihi : 29.12.2017

Uriin/ Uriin Grubu  : Yemekler ve corbalar

Tescil Ettiren : Pinarbagi Kaymakamlig

Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kara Corba, Kastamonuili Pinarbasi ilcesi ve ilceye bagl kéylerde
uretilen bir tir tavuk corbasidir. Corbanin adi ve kendine has
rengi pisirme esnasinda icine katilan, ydrede geleneksel olarak
uretilen kizamik eksisinden kaynaklanir. Kizamik eksisi, bélgede
endemik olarak yetisen kizamik bitkisinin (Berberis vulgaris)
meyvelerinden Uretilir. Geleneksel olarak kis aylarinda tiiketilen
bu corbaya ayirt edici 6zelligini bilesiminde kullanilan kizamik
eksisi vermektedir.







Kastamonu
Tas Baski Dokumasi

Cografi isaretin Tiirii : Mahrec isareti

Bagvuru No : C2018/163 ;

Bagvuru Tarihi : 31.07.2018 \‘"n\\

Tescil No : 465 \\\
Tesdil Tarihi : 18.102019 By

Uriin/ Uriin Grubu  : Tas Baski Dokumasi/ Dokumalar

Tescil Ettiren : Kastamonu Ticaret ve Sanayi Odasi
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Uriintin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kastamonu, Osmanli déneminde kuiltir ve sanat merkezi olmasi sebebiyle Tiirk el sanatinin
cok zengin orneklerine sahip olan bir il olup dokumacilik ve yazmacilikta cok eski bir ge¢cmise
sahiptir. 17. yuzyilda Evliya Celebi Seyahatnamesinde Kastamonu kumaslarinin meshur
oldugundan bahsederek bez dokuma tarihine 1sik tutmustur.

Kastamonu Tas Baski Dokumasi, Kastamonuda cirisli ip kullanilarak tiretilen dokuma tizerine
boya, firca ve oyulmus ahsap kaliplarla desenlerin cizilmesi veya basiimasi suretiyle meydana
getirilir. Tas baski, tas ile yapilan bir baski degildir. Kumasin tizerine baski yapilirken kullanilan
kaliplarin islem sirasinda boyana boyana zamanla tas seklinde goriiniime sahip olmalari
nedeniyle bu ismi almistir. Unutulmaya yiiz tutmak tzereyken 1900l yillarin sonlarinda
tekrar kendini gostermeye baslayan tas baski Kastamonu'da acilan kurslarla yeni ustalar
kazanmistir.
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Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kastamonu Tiridi / Kastamonu Simit Tiridi, kemik suyu ile islatilan simit lizerine dokilen
sarimsakli yogurt, kavrulmus kiyma ve istege gore tereyadi ile hazirlanan Kastamonu yoresine
has bir yemektir. Uriin malzeme ve soslari ile mantiya benzer bir tada sahiptir.

Uriiniin adina ait tiirkii de bulunan Kastamonu Tiridi / Kastamonu Simit Tiridi, Kastamonu'ya
0zgi susamsiz sade simit olan 435 tescil numarali cografi isaret Kastamonu Simidi ile yapilir. Bu
simit, tazeyken kalin kabuk tabakali ve gevrektir. Zaman gecip soguyan ve bayatlayan simitler
Kastamonu Tiridi / Kastamonu Simit Tiridi yapilarak degerlendirilmis ve Kastamonu Tiridi /
Kastamonu Simit Tiridi ortaya ¢ikmistir. Bununla birlikte tGriin hem taze hem de bayatlamis
Kastamonu Simidi ile yapilabilir.

Uriintin hazirlanmasinda geleneksel olarak, Kastamonu'da yetisen biiyiikbas hayvanlarindan
elde edilen kiyma, yorede beslenen hayvanlarin suttinden elde edilen tereyadi tercih edilir ve
135 tescil numarali cografi isaret Taskopri Sarimsagi kullanilir.



Kastamonu Cografi Isaretli Uriinler

Cografi isaretin Tiirii :
Bagvuru No
Bagvuru Tarihi
Tescil No

Tescil Tarihi

Uriin/ Uriin Grubu

Tescil Ettiren

Mabhreg isareti

: C2017/246

1 22.12.2017

: 474

: 16.12.2019

: Yemek /Yemekler ve Corbalar

: Kastamonu Belediyesi
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Tosya
Kistis

Cografiisaretin Tiirii : Mahrec isareti

Basvuru No : C2019/021

Basvuru Tarihi 1 26.02.2019

Tescil No : 481

Tescil Tarihi : 13.01.2020

triin/ Uriin Grubu  ; Hallar, kilimler ve dokumalar diginda kalan el sanati
drdnleri

Tescil Ettiren : Tosya Ticaret ve Sanayi Odasl

Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kistitakisi, Kastamonu'nunTosyailcesinde yizyillardir,tamamen
elle islenerek yapilan, altindan kolye (Gerdanlk) seklindeki
takidir. Talep halinde kiipe ve bileklikten olusan set olarak da
yapilmaktadir. Anadolu’nun bircok yoresinde geleneksel hale
gelen takilar gibi Kisti takisi da Tosyada geleneksel olarak
gelinlere takilan bir takidir, kistt mutlaka her gelinin ceyizinde
bulunan, anneden kizlarina miras birakilan bir takidir.
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(OGRAFI ISARET
(ALISMAS! DEVAM EDEN URUNLERIMiZ

Kastamonu Pastirmasi
Kastamonu Siyez Bugday | Kastamonu Siyez Unu
Kastamonu Kestane Bali
Kastamonu Orme Fanilasi | Kastamonu Uryani Erigi
Kastamonu Yas Tarhanasi
Doganyurt Kestane Bali | Arag Sogan
Cide Ceviz Helvasi
Devrekani Cink Tathsi | Catalzeytin Findik Sekeri
Sehit Serife Baa Mantisi
Sehit Serife Baci Tatlisi | Goce Corbasi
Kastamonu Eqgisi
Kastamonu Eksili Pilavi
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Bizi Takip Edin /' www.kastamonu. travel
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